
PETIT AIGLE
Vins de bourgogne en agriculture biologique 

23 rue de la Gare 21190 - Nantoux, Bourgogne

C H E N A S  L E S  B L É M O N T S

INTRODUCTION
Le Gamay est présent en Bourgogne et le Beaujolais 
depuis le moyen âge. L’appelation Chenas est la plus 
petite en surface du Beaujolais, et reconnue pour ses 
vins fruités aux tanins fondus. Notre Chenas est vinifié 
et élévé à la Bourguignonne.

TERROIRS
Sols caillouteux d’alluvions anciennes et galets roulés, 
exposition Sud

VINIFICATION  & ELEVAGE
Récolte manuelle en caisses (transport en camion frigo-
rifique vers Nantoux), vinification en cuve bois, remon-
tage, levures indigènes, 1/3 grappes entières et 2/3 de ven-
danges égrappées, élevage en fût neutre pendant 10/12 
mois, mise en bouteille sans filtration. 

DÉGUSTATION
Nez poivré, de cerise noire et de pivoine. En bouche, 
l’attaque est juteuse avec une belle finale très souple et 
épicée.
Température de service : 14/16°
Garde : 3/4 ans

INFOS CLÉS
Cépage : 100% Gamay
Appellation : Chenas
Couleur : rouge
Vin certifié Agriculture Biologique (Ecocert)


