
PETIT AIGLE
Vins de bourgogne en agriculture biologique 

23 rue de la Gare 21190 - Nantoux, Bourgogne

B O U R G O G N E  C H A R D O N N AY  E L É V E  E N  F Û T

INTRODUCTION
Le chardonnay est le cépage le plus planté en Bourgogne. 
Notre chardonnay Petit Aigle est élévé en fût tradition 
bourguignon, dans un style fruité et équilibré en maturité.

TERROIRS
Côteaux calcaires, caillouteux et argileux, 
Exposition sud

VINIFICATION  & ELEVAGE
Récolte manuelle, pressurage direct en grappes intactes, 
fermentation avec levures indigènes, élevé 100% en fût 
neutre sur lies pendant 10/11 mois.

DÉGUSTATION
Nez charmeur de pêche jaune, de citron confit. Bouche 
au plaisir immédiat de fruit jaune et à la finale d’épices 
douces.
Température de service : 10/12 °
Garde : 2/3 ans

INFOS CLÉS
Cépage : 100% Chardonnay
Appellation : Bourgogne Chardonnay
Couleur : blanc 
Vin certifié Agriculture Biologique (Ecocert)


